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Porto Alegre, 25 de Setembro de 2024
A AVEL

Att. Stephanie

Empresa de gastronomia de eventos especializada no mercado corporativo atendendo nas regides Sul e
Sudeste do pais. Com uma forte estrutura prépria contamos com Greas de depésito, higienizagéio de materiais,
producdo e administrativa de 1000m?2 juntamente com uma frota de veiculos leves e pesados para logistica.

Nossas equipes sdo coordenadas por profissionais treinados e uma cozinha comandada por Chefs formados
em cursos superiores de Alta Gastronomia. O leque de servigos e produtos ofertados pelo Mule Bule véo de Coffee
Breaks, Brunch, Almogos/Jantares e Coquetéis tendo todas as tendéncias culindrias atendidas incluindo Kosher.

Todos nossos procedimentos e técnicas de produgdio, armazenamento e transporte de alimentos séo
orientados pelos Manuais de Boas Praticas e Alimento Seguro. Fomos um dos 20 Buffets escolhidos em 2014 pela FIFA
para atendimento de suas dreas de hospitalidade “camarotes”, onde aprimoramos em nossas técnicas de logistica e
produgdo para grandes eventos.

Data, Horério e Local

09 e 16 de outubro de 2024
Coquetel — até 2h atendimento
40 pessoas

Mostardeiro, 266

e 05 Atendentes
e 01 Auxiliar de cozinha
e 01 Chef de cozinha

® 01 Supervisor

Cardapio referencial = personalizameos seu evento

Coquetel | Opgéio 1 | Miniporgéo

Fingers

Mini quiche de alho poré

Bock com Dijon

Dadinhos de tapioca e queijo coalho com geleia de damasco
Cheesecake salgada com tomate confit

Miniwrap de frango cremoso

Mini-hambdrguer

Miniporgoes
e Risoto de rosbife com gorgonzola
e  Pennete ao molho 3 tomates

Doces
e  Trufas variadas
e  Mini tartelete de frutas vermelhas

Bebidas
e Agua mineral com e sem gds
e  Suco de laranja
e Refrigerantes CCN CCZ GUA
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Coquetel | Opgéio 2

Fingers

e  Voul au vent de alho poré

e  Harumaki de cogumelos com sweet chilli

e  Cheesecake salgada com tomate confit

e Minipancho

e  Stick caprese

e Minipolpeta com barbecue

e  Miniwrap de frango com palmito e cebolinha

Doces
e  Mini banoffee
e Mini mousse de chocolate 70% com flor de sal e Oliva

Bebidas

e  Agua mineral com e sem gés
e Refrigerantes CCN CCZ GUA
e  Suco de laranja

Fotos referenciais
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Valores
e Coquetel | opgdo 1 R$ 185,00 por pessoa
e Coquetel | opgao 2 R$ 165,00 por pessoa
Bebidas
e Cerveja Long Neck R$ 15,00 por garrafa aberta
¢ Vinho Miolo Reserva Merlot R$ 75,00 por garrafa aberta
e Espumante Seival Brut R$ 67,00 por garrafa aberta

Condigdes gerais de contratagéo

Pagamento & validade da proposta
. 40% contratagao saldo a combinar com prazo méximo de 30d

. Via pix ou transferéncia bancéria
. Boletos serdo emitidos de acordo com solicitagdio do cliente
. Atraso no pagamento implica em multa de 3% sobre o valor em atraso mais variagdo IGPM até data de regularizagao
. Validade da proposta: 15 dias
Extras

. Montagens antecipadas ao evento quando solicitadas ao cliente, terGo um custo extra a ser monetizado de acordo com hordrio e
tamanho das demandas.

. Considera-se um raio de 20 km do centro de porto alegre para montagens e transportes isentos de custo.

. Acima de 20km seré cobrado uma taxa extra de R$ 7,00 o km

Convidados
. Os valores expressos por pessoq, sdo para o niimero de convidados mencionados no corpo da proposta,
qualquer modificagéo implicaré em alteragdo no valor unitério proporcionalmente ao nimero efetivo de convidados.
. Namero de convidados que excederem ao contratado seréio apontados e comunicados via whats ao
contratante ou a seu representante e acrescidos de 15% do valor unitdrio inicialmente contratado.
. Aumentos de ndmero de convidados serdo aceitos sem custo até 72 horas antes do evento, reduzido este periodo terd um acréscimo de
10% sobre o valor unitdrio negociado por pessoa.

Materiais
. Incluso todo descritivo acima bem como, servigo, produtos, lougas, bandejas, copos e tagas para almogo e happy hour e descartéveis
ecoldgicos para welcome e coffees.
. Padr&o de lougas e talheres ofertados vidro e talheres Continental

Quebras
. Quebras e extravios seréo cobrados em nota a parte do total realizado pela tabela vigente da Locare
acrescido de 14% de impostos repassados até 24h apds evento

Hordrios
. Caso o hordrio ultrapasse o previsto, serd cobrado uma taxa de 15% do valor total do contrato por hora adicional.

Alimentagdo staff e servico de camarins
. Nao incluso alimentagdo de equipes de staff, promotoras, bem como servigo de camarins com alimentagéo do evento, caso necessdrio,
solicitar com antecedéncia a proposta.

Degustagdio
. As degustagdes serdo realizadas em nossa sede com custo de R$ 150,00 por pessoa a ser descontado em caso de efetivagéo de nossa
contratagdio em sua totalidade.
. Degustagoes na sede do cliente teréio um custo adicional a ser avaliado dependendo de sua localizagdo.

Cancelamentos
. Sem custo até 10 dias antes do evento
. Cobrado 50% do valor até 7 dias antes do evento
. Cobrado 100% do valor do evento em prazo comunicado por escrito menor que 7 dias de antecedéncia

Alimentos & Bebidas

. Bebidas fornecidas pelo cliente terdo um custo de
o R$ 20,00 por garrafa aberta de vinhos, espumantes e destilados
o R$ 5,00 por garrafa aberta de Cerveja
o Agua e refrigerantes mediante a previa negociagéo

. Contratante deveré entregar as bebidas com 48hs de antecedéncia em nossa sede

. Alimentos excedentes serdo inutilizados ou retornaréo a nossa sede néo sendo possivel doagéio ou entrega ao contratante devido a

normas e legislagoes sanitarias

. Toda nossa equipe ficara disponivel durante o periodo acertado
° Caso seja solicitado um maior niimero de atendentes sera cobrado o valor adicional conforme o tempo do servigo

Mobilidrio e materiais
. Mesas, cadeiras, mobilidrios, decoragéo, toalhas, sousplat e guardanapos de tecido, ficam sob responsabilidade do contratante.

Sem mais, no aguardo das suas consideragdes, Mari Zambrano | Mule Bule A&B
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